¥ Maifelder-Kartoffelsuppe

Kennen Sie schon unseren Klassiker, der frither sehr oft auf den Tisch kam? Auch heute
erfreut sich die Kartoffelsuppe groter Beliebtheit, bei Gro und Klein.

-

Zutaten

500 g mehlig kochende Kartoffeln
50 g Butter
1/2 Stange Lauch
150 g Knollensellerie gewtirfelt
1 groRRe Zwiebel gewiirfelt
100 g Dorrfleisch gewtlirfelt
1Y~ 1Fleischbriihe
Salz, etwas Pfeffer und 1 TL.
Gemiisebrithe

Zubereitung

Butter schmelzen und Zwiebel- und Dorrfleischwiirfel andiinsten und nach 2 Minuten
Lauch und Sellerie hinzuftigen. Gut rithren und mit der Fleischbriihe abloschen.
AnschlieRend die Kartoffeln hinzufiigen, 25 Minuten kochen und anschlie3end purieren.
Mit den Gewtirzen pikant abschmecken.

Die Suppe kann mit gerdsteten Semmelwiirfeln angerichtet und serviert werden.
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